Josef Donhau-
ser will neue
Qualitit in die
0BB-Speise-
wagen bringen

Caterer Josef

Wieder filr OBB téitig. , Deliciousor
nothing® — auf Deutsch heif3t
das: kostlich oder nichts. Mit
diesem hohen Anspruch be-
treibt der niederdsterreichische
Gastronom Josef ‘Donhauser
nicht nur ein.Hauben-Restau-
rant und ein Kaffeehaus in Linz,
sondern seit fast zwei Jahrzehn-
ten auch das groBte privat ge-
filhrte Cateringunternehmen
Osterreichs. Mit 600 Mitarbei-
tern setzt das Unternehmen mit
dem Logo DoN heuer 35 Millio-
nen Euro um.

- Im Oktober wurde Donhau-
“sermit demBranchenprels ~Bes-
ter Caterer Osterreichs* ausge-
zeichnet. Vorwenigen Tagenhat
der 47-Jahrige erneut den Zu-
schlag fiir das Catering in OBB-

Ziigenerhalten. Elf Jahrelang—

bis 2012 — hatte Donhauser in
den OBB-Ziigen schon auf-
kocht. Jetzt 10st seine neue Fir-
ma don travel die DO&CO-

ABENDA-A1-037

* Donhauser will auch an Bord der AUA groB auf

Tochter Henry am Zug in den
Speise- und Buffetwaggons ab.
Zugleich wird er die rund 350
Henry-Mitarbeiter iibernehmen,
sobald die Tinte auf dem Vertrag
endgiiltig trocken ist. Denn die
Frist fiir etwaige Einspriiche ge-
gen diese Vergabe lduft erst An-
fang nichster Woche ab.

Die Wurzeln

In seiner Heimatgemeinde
Kirchberg am Wechsel, eine
knappe Autostunde siidlich von
Wien, hat der Absolvent einer
Hotelfachschule die elterliche
Konditorei iilbernommen und
mitdem,,Ur-Beisl Salettl“seinen

ersten Betrieb erdffnet. Spéter,

zog es ihn nach Wien. ,,Catering
ist, was die Wirtschaftlichkeit
betrifft, ein knallhartes Ge-
schift®, sagt Donhauser im Ge-
sprach mit dem KURIER. ,,Cate-
ringistaberaucheinschénerBe-
ruf, wenn ich etwas romantisch

werden darf, weil wir unmittel-
bar Freude und Genuss schen-
ken mit den Produkten, die wir
herstellen.“ Geschéftlich muss
dabei aber regelrecht ein Spagat
beherrschtwerden. ,,Es soll eine
immerhohere Qualitétzueinem
immer giinstigeren Preis gelie-
fert werden*, sagt der Niederos-
terreicher. ,,D1e Anforderung
sind heute aber nicht mehs
Haute Cuisine- oder Chichi-Ge-
richte, sondern es ist ein ehrli-
ches, gutes Produkt gefragt, das
auch bodenstandig sein kann.“
Mit seiner Sparte Business-
Caterlng versorgt er die Restau-
rantsinder Wiener OBB-Zentra-
le, im Office Park 1 und im VIP-
Terminal am Flughafen Wien;
aufferdem im Musiktheater und
im Design Center Linz sowie am
Tiroler Landestheater. In Tirol
betreibt Donhauser eine eigene
Niederlassung, Catering-Kunde
istauch die Messe Innsbruck.

Uber dén Dachern von Inns-
bruck unterhélt er auf der Nord-
kettein 1905 Meter Hohe dasPa-
noramrestaurant Seegrube. Au-
Rerdem werden die Fufdball-
klubss FC Tirol und der LASK ku-

linarisch betreut. Neben seinen -

stationdren Betrieben, dem Lin-
zer Nobel-Restaurant ,,Das An-
ton“und dem Café Volksgarten,
ziahlen sieben Filialen der Fast-
Food-Franchise-Kette Subway
zum Reich Donhausers.

AufSchienenim Iran
Der umtriebige Gastronom ist

. mittlerweile- auch eine grofle

Nummer in Sachen Bahn-Cate-

ring — namlich im Iran. Mit

einem iranischen Partner hat er
Ende 2014 ,in der Hochbliite
der Wirtschaftssanktionen* ein
Joint Venture gegriindet.

Seit 2015 werden die Kun-
den der iranischen Privatbahn

- Fadak verkostigt. ,,Wir werden

’

im Iran weiter expandleren und
investieren, sagt Donhauser.
Doch der Unternehmer will sei-
ne Catering-Geschéfte nicht nur
auf der Schiene ausrollen, son-
dernauchin der Luft.

,,Es interessiert uns auch das
Airline-Catering und wir neh-
menan einer Ausschreibung der
Austrian Airlines teil, sagt der

Bei Catering
spielen Qualitét
und auch die
Optik eine
groBBe Rolle
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Gastronom. Mehr darfer derzeit
dazu nicht sagen. Auch in Tehe-
ran mochte er mittelfristig ins
Luftfahrt-Catering einsteigen.

Geringe Fluktuation

,Wir haben keine Angst vor Kon-
kurrenz durch internationale
Mitbewerber, weil diese nicht die
Wendigkeit und Schnelligkeit
und auch nicht den Qualititsan-
spruchderkleineren Anbieterha-
ben®, sagt Donhauser. ,Fiir uns
sind vor allem die Mitarbeiter der
Schliissel zum Erfolg.” Eine hohe
Fluktuation, wie beianderen Mit-
bewerbern, gebe e§in seinem Be-
triebnicht. .

Der Niederosterreicher belie-
fert aber auch GroBveranstaltun-
gen mit Speisen und Getrénken.
Das Eventcatering ist das vierte
Standbein. Donhauser: ,,Wir ha-
ben im Vorjahr die Linzer Klang-
wolke mit 130.000 Géisten be-
treut.” — KID MOCHEL




